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Formacion

o Egresada de la Licenciatura de Ingenieria Bioquimica y la Maestria en

Ciencia de los Alimentos del Instituto Tecnolégico de Durango.

o Doctorado en Ciencias de los Alimentos de la Universidad Auténoma de

Querétaro en el afio 2005.

Linea de trabajo
Tecnologias Omicas para el Estudio de Alimentos Funcionales e Ingredientes
Bioactivos

Principales intereses en investigacion

1.

®

Estudio de los mecanismos celulares y moleculares que se activan en las
células, tejidos animales y humanos como consecuencia de su exposicion
a los constituyentes bioactivos de la dieta y/o sus derivados metabdlicos,
bien sean metabolitos microbianos o conjugados fisiolégicos.

Papel de los polifenoles en la biodisponibilidad y bioaccesabilidad de
metabolitos bioactivos (in vitro e in vivo).

Colaboracién intra e interinstitucional para la formacién de redes con
especialistas de las dreas de bioquimica, biomédicas y nutricién, para
complementar nuestras investigaciones enfocadas a fomentar la bisqueda
e investigacién de moléculas bioactivas que eventualmente puedan
emplearse como farmacos alternativos de origen natural.

Proyectos

1.

Nutracéutico a base de extracto de hojas de Coffea arabica var. Catimol
(Nut/CaC5000): su influencia en la modulacién del eje intestino-cerebro
en un modelo de obesidad inducida por dieta hipercalérica.
(Responsable Técnico)

Suplemento alimenticio de bajo indice glucémico, para el control de
diabetes mellitus y comorbilidades relacionadas en adultos mayores
ante la pandemia causada por el SARS-CoV-2. (Responsable Técnico)
Uso sustentable y holistico del mezquite para mejorar la calidad de
vida en paises en desarrollo. Fondo de Retos Globales de Inglaterra
(Colaboradora)




4. Estudio del uso del mezquite para mejorar el bienestar de comunidades
de las zonas aridas y semi aridas del mundo. Fondo de Retos Globales de
Inglaterra (Colaboradora)

Trayectoria Académica

o Miembro de las Comisién Dictaminadora del SNI (2020 - 2023)

o Lider de la Linea de Investigacién de Tecnologias Omicas

Presidenta del Comité de Etica en Investigacién (TecNM/ITD)

o Presidenta del Consejo de Maestria en Ciencias en Ingenieria Bioquimica
(TecNM/ITD) - (Abril 2016 - Abril 2019)

o Coordinadora de la Maestria en Ciencia y Tecnologia de Alimentos
Funcionales - (Enero 2017 - Enero 2020).

o Miembro del Comité de Gestion Ambiental del TecNM/Instituto
Tecnolégico de Durango

o Miembro de la Comisién Dictaminadora del Fondo Sectorial Ciencia Bésica

Sep-Conacyt (2013 - 2018)

Jefa del Laboratorio de Alimentos Funcionales de la Unidad de Posgrado,

Investigacién y Desarrollo Tecnolégico.

o Miembro del Nucleo Académico Basico de la Maestria en Ciencias y
Tecnologia de Alimentos Funcionales (TecNM/ITD) - PNPC.

o Participa en el Doctorado en Ciencias en Ingenieria Bioquimica (TecNM/

ITD) - PNPC.

Participa en la Red Nacional de Investigaciéon, Innovacién y Desarrollo

Tecnoldgico en Alimentos Funcionales y Nutracéuticos (AlfaNutra).

Y

°

°

Distinciones

e Miembro del Sistema Nacional de Investigadores: Nivel III
Miembro de la Comisién Dictaminadora del Area VI del SNL
Miembro de la Academia Mexicana de Ciencias

°

Reconocimiento de Perfil Deseable

Reconocimiento al Mérito Ciudadano: “Medalla Luis Donaldo Colosio”.

Otorgada por el Gobierno del Estado de Durango. Categoria:

Investigacion Cientifica. 20 de Agosto de 2008

® Secretaria Fundadora del Consejo Directivo de la Asociacién Mexicana de
Ciencias en Alimentos (AMECA).

® Presidenta del Comité Cientifico del International Congress Food Science and
Food Biotechnology in Developing Countries 2006

® Premio en Ciencia y Tecnologia del Estado de Durango 2008. Area:

o o o

Desarrollo Industrial.

® Primer Lugar del Sexto Concurso Nacional de Tesis de Posgrado 2009 en
el drea M4 en Bioquimica.

® Premio Estatal en Ciencia, Tecnologfa e Innovacién Durango 2012. Area:
Ciencias Exactas e Ingenieria




Premio a la Mejor Tesis de Posgrado 2012. Modalidad Maestria. Area:
Ciencias de la Salud

Premio Estatal en Ciencia, Tecnologfa e Innovacién Durango 2015. Area:
Ciencias Exactas e Ingenieria

Premio a la Mejor Tesis de Posgrado, Durango 2015. Modalidad Maestria.
Area: Ciencias de la Salud

Premio a la Mejor Tesis de Posgrado, Durango 2015. Modalidad Maestria.
Area: Ciencias Exactas e Ingenierfa

Premio a la Mejor Tesis de Posgrado, Durango 2018. Modalidad Maestria.
Area: Ciencias de la Salud
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