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Línea de Investigación:    Alimentos Funcionales y Nutracéuticos. 

Línea de Trabajo de investigación: Fisicoquímica de alimentos, procesamiento, 
modelamiento en ingeniería en alimentos 

Estudios: 

Doctorado.   Ciencia de los Alimentos. Universidad Autónoma de Querétaro, México. 2000 
Maestría.  M.C. Ciencia y Tecnología de Alimentos.  Universidad Autónoma de Querétaro 

1995 
Licenciatura.  Ingeniero en Alimentos. Universidad Autónoma de San Luis Potosí. 1992 
 

Reconocimientos: 

• 3er lugar  Premio Francisco Estrada en Ciencia y Tecnología. Gobierno de San 
Luis Potosí, 1992 
• 1er Lugar Premio Coca-Cola, categoría profesional , Coca-Cola, 1995 
•  Medalla al mérito Luis Donaldo Colosio. Categoría Posgrado. Fundación 
Colosio, capitulo Durango 2005 
• 1er Premio en Ciencia y Tecnología, categoría Ingeniería 2008.  Gobierno del 
estado de Durango. 
• Premio a la asesoría de la mejor tesis de Posgrado en Ingeniería Bioquímica 
2009, DGEST México 2009. 
• 1er lugar Ciencia y Tecnología, categoría desarrollo industrial, Gobierno del 
estado de Durango. 2012. 
• Premio a la dirección de la mejor tesis de doctorado del estado de Durango, 
Durango 2012.  
• 1er Lugar. Poster, categoría profesional, Congreso Internacional de Ciencias 
Alimentarias, Sonora, México. 2013. 
• 1er lugar Ciencia y Tecnología, categoría desarrollo industrial, Gobierno del 
estado de Durango. 2015. 
 

Proyectos de investigación Recientes (Solo como investigador responsable): 

1. Desarrollo de procesos "Ad-hoc" para la obtención de alimentos funcionales con afectación 
mínima a los compuestos bioactivos, influencia de tiempo, temperatura, pH, matriz y composición. 
(En evaluación en la Convocatoria Fronteras de la Ciencia – Conacyt, 2017). 

2. Evaluación de la bioaccesabilidad y biodisponibilidad de nutracéuticos contenidos en 
organogeles emulsificados y su efecto biológico en modelos de cáncer de mama in vitro e in vivo. (En 
evaluación en la Convocatoria Atención a Problemas Nacionales – Conacyt, 2017). 

3. Fortalecimiento del laboratorio de cromatografía y espectrometría de masas en las áreas 
metabolómica e inocuidad alimentaria en la zona centro-norte del país. (En evaluación Convocatoria 
de apoyo al fortalecimiento y desarrollo de la infraestructura científica y tecnológica 2017). 
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4. Estudio de la estabilidad fitoquímica de infusiones salvilla (Buddleja scordioides) y sus 
implicaciones para la obtención de concentrados con alta capacidad antioxidante. (Convocatoria 
Apoyo a la Investigación científica, Aplicada, Desarrollo Tecnológico e Innovación 2017). 

5. Estabilidad de emulsiones formuladas con organogeles en condiciones simuladas de digestión 
y su evaluación sobre la capacidad de ser empleadas como agentes de liberación de nutracéuticos en 
células Caco-2. Clave 241241. Convocatoria de Investigación Ciencia Básica 2014. Conacyt F5- 
Profesor Investigador. 

6. Adquisición de un sistema de espectrometría de masas de tipo triple cuadrupolo para el 
fortalecimiento del área de proteómica y metabolómica que permita incrementar la competitividad 
científica de la zona centro norte del País. Clave 224651. Convocatoria de apoyo al fortalecimiento y 
desarrollo de la infraestructura científica y tecnológica 2014. 

7. Incremento de la biodisponibilidad oral de la quercetina por medio de organogeles 
comestibles. Clave 5317.14-P. Convocatoria de Apoyo a la Investigación Científica y Desarrollo 
Tecnológico de los Programas Educativos del Sistema Nacional de Institutos Tecnológicos 2014. 

8. Estudio nutrigenómico de bebidas funcionales obtenidas de plantas medicinales, empleando 
modelos in vivo y un modelo celular humano gastro-intestinal. 5070.13-P. DGEST 

9. Nanotecnología y omic´s para el estudio de nutracéuticos. Fortalecimiento de redes 
académicas – PRODEP/PROMEP (2012 – 2016). 

10. Evaluación de biodisponibilidad de compuestos fenólicos de infusiones de Quercus resinosa 
microencapsulados. 3347.10-P. DGEST – 2010. 

11. Alternativas para la elaboración de productos alimenticios a base de compuestos fenólicos 
provenientes de encino. DGO-2010-C02-144369. Fondo Mixto – Durango. 
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Montelongo-Montelongo. Effect of infrared heating on the physicochemical properties of common 
bean (Phaseolus vulgaris L.) flour. CyTA- Journal of Food. Aceptado 
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freezing on histamine concentration and microbiological quality of yellowfin tuna during processing.  
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Journal of Food, Vol. , Pag.1-10, Index by JCR in Spanish 
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(OPUNTIA FICUS INDICA). ISSN 0023:6438, L. Medina-Torres, E.E. García-Cruz, F. Calderas, R.F. 
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Martinez-Sanchez, CE, Hernandez-Santos, B., Rodriguez-Ramirez, J., Food Bioscience, Vol. , Pag.1-
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Libros 

2 libros editados   

14 capitulos de libros publicados 

 

Gestión editorial 

 

Miembro de los comités editorial de las revistas: 

CienciaUAT 
 
Food Research International 
 

 
Docencia: 

Diseño Estadístico de Experimentos, Fisicoquímica de alimentos, Ingeniería de Alimentos, 
Fisicoquímica de lípidos, Nanotecnología, Fundamentos de Investigación, Seminario de 
Investigación, Taller de Investigación, Seminario predoctoral y Proyecto de Tesis. 
Periodo: 2010-2017 

 
Tesis Dirigidas: 

• Doctorado:  9 
• Maestría: 25  

• Licenciatura: 2 
 
 

Revisor de revistas 
 
Journal Agricultural and Food Chemistry 
LWT- Food Science and Technology 
International Journal of Food Science and Technology 
Journal of Food Biochemistry 
Applied Thermal Engineering 
Revista Mexicana de Ingeniería Química 
Food Chemistry 
International Journal of Food Science and Technology 
Journal of Food Quality 
Journal of Food Texture 
Food and Bioprocess Technology 
Food Hydrocolloids 
African Journal of Biotechnology 
Revista de la Sociedad Brasileña de Química 
Journal of the science of food and agriculture 
Journal of Food Science 
Food Science and Technology International 
Pakistan Journal of Scientific and Industrial Research 
Food and Bioproducts Processing 
Bioagro 
Agrociencia 



Natural Products Research 
Food Research International 
Journal of Food Science and Technology (India) 
CyTA Journal of Food 
Plant Foods for Human Nutrition 
Industrial Crops and Products 
European Journal of Medicinal Plants 
Applied Biochemistry and Biotechnology 
Journal of Essential Oil Research 
Journal of Food and Nutrition Research 
Food Control 
 
 
Evaluador de agentes externos de financiamiento científico 
 
Evaluador de programas de Posgrado en México (PNPC) y Argentina (CONICET) 
 
 
Evaluador de proyectos de investigación de diversas organizaciones 
• Conacyt-Ciencia básica 
• Sagarpa – Conacyt 
• Fomix – Dgo 
• Fomix – Jalisco 
• Fomix – Veracruz 
 Fomix - Gto 
• INNOVATEC 
• PROINNOVA 
• Secretaria de Economía – Conacyt 
• Fundación Produce Chihuahua 
• Fundación Produce Guanajuato 
• Fundación Produce Aguascalientes 
• Proyectos internos Universidad Autónoma de Aguascalientes 
• Proyectos Internos Universidad Autónoma de Sinaloa 
• Proyectos Internos Centro de Investigación en Alimentación y Desarrollo (CIAD, A.C) 
• Proyectos Internos centro de Investigación y Asistencia Tecnológica del Estado de Jalisco 
(CIATEJ, A.C) 
 
 
 


