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Proyectos de investigacion Recientes (Solo como investigador responsable):

1. Desarrollo de procesos "Ad-hoc" para la obtencion de alimentos funcionales con afectacion
minima a los compuestos bioactivos, influencia de tiempo, temperatura, pH, matriz y composicién.
(En evaluacion en la Convocatoria Fronteras de la Ciencia - Conacyt, 2017).

2. Evaluacion de la bioaccesabilidad y biodisponibilidad de nutracéuticos contenidos en
organogeles emulsificados y su efecto biolégico en modelos de cancer de mama in vitro e in vivo. (En
evaluacion en la Convocatoria Atencion a Problemas Nacionales - Conacyt, 2017).

3. Fortalecimiento del laboratorio de cromatografia y espectrometria de masas en las areas
metaboldémica e inocuidad alimentaria en la zona centro-norte del pais. (En evaluacidon Convocatoria
de apoyo al fortalecimiento y desarrollo de la infraestructura cientifica y tecnoldgica 2017).
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4. Estudio de la estabilidad fitoquimica de infusiones salvilla (Buddleja scordioides) y sus
implicaciones para la obtencién de concentrados con alta capacidad antioxidante. (Convocatoria
Apoyo a la Investigacion cientifica, Aplicada, Desarrollo Tecnolégico e Innovacion 2017).

5. Estabilidad de emulsiones formuladas con organogeles en condiciones simuladas de digestion
y su evaluacidn sobre la capacidad de ser empleadas como agentes de liberacion de nutracéuticos en
células Caco-2. Clave 241241. Convocatoria de Investigacién Ciencia Basica 2014. Conacyt F5-
Profesor Investigador.

6. Adquisicién de un sistema de espectrometria de masas de tipo triple cuadrupolo para el
fortalecimiento del area de protedmica y metabolomica que permita incrementar la competitividad
cientifica de la zona centro norte del Pais. Clave 224651. Convocatoria de apoyo al fortalecimiento y
desarrollo de la infraestructura cientifica y tecnol6gica 2014.

7. Incremento de la biodisponibilidad oral de la quercetina por medio de organogeles
comestibles. Clave 5317.14-P. Convocatoria de Apoyo a la Investigacion Cientifica y Desarrollo
Tecnologico de los Programas Educativos del Sistema Nacional de Institutos Tecnolédgicos 2014.

8. Estudio nutrigenémico de bebidas funcionales obtenidas de plantas medicinales, empleando
modelos in vivo y un modelo celular humano gastro-intestinal. 5070.13-P. DGEST

9. Nanotecnologia y omic”s para el estudio de nutracéuticos. Fortalecimiento de redes
académicas - PRODEP/PROMEP (2012 - 2016).

10. Evaluacion de biodisponibilidad de compuestos fenélicos de infusiones de Quercus resinosa
microencapsulados. 3347.10-P. DGEST - 2010.

11. Alternativas para la elaboracion de productos alimenticios a base de compuestos fenodlicos
provenientes de encino. DG0O-2010-C02-144369. Fondo Mixto - Durango.
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Libros
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14 capitulos de libros publicados
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